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Long leavening with sourdough

High hydration dough Kneaded by hand PORGAL e A e [avine
Pate hydratée Pate étirée a la main AN rasellA
Hoge hydratatie Met de hand gevormd

Lange rijzing met zuurdesem

I PRODOTTO DA FORNO A LUNGA LIEVITAZIONE NATURALE. Base per pizza precotta. Confezionata in atmosfera protettiva.

Ingredienti: Farina di FRUMENTO, lievito madre 28,6% (farina di FRUMENTO, acqua, lievito di birra), acqua, olio di semi di girasole; farina di riso; farina di SOIA, sale,
semilavorato per pane (lievito madre di FRUMENTO in"polvere, farina di GRANO tenero tipo 0", lievito.in polvere, pasta acida di SEGALE essiccata), lievito di birra,
conservanti: propionato i calcio, sorbato di potassio, farina di FRUMENTO maltata. Puo contenere: SENAPE. Da consumare preferibilmente entro: si rimanda
alla data impressa sulla confezione. Modalita di conservazione: Conservare in frigorifero a temperatura compresa tra 0°C e +4°C. Non forare la confezione. Una
volta aperta (a confezione, conservare:in frigorifero-e consumare-entro-te-24-ere. Indicazioni d"uso: preriscaldare il forno a 260°C/300°C. Guarnire a piacere, cuocere
er 3/5 minuti direttamente sulla griglia del forno. Non cuocere sulla teglia. Distribuito in esclusiva da: DIAL srl “Quelli della Pizza” - Via Scarlatti, 26 - 20124 Milano
FM\I - ITALY - www.quellidellapizza.it
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ZIIS  LONG NATURAL RISING BAKED PRODUCT. Precooked pizza base. Packaged in a protective atmosphere.

Ingredients: WHEAT flour, sourdough starter 28,6% (WHEAT flour, water, brewer's yeast), water, sunflower oi, rice flour, SOYA flour, salt, semi-processed bread mix (powdered
WHEAT sourdough starter, type “0” common WHEAT flour, powdered yeast, dried RYE sourdough), brewer's yeast, preservatives: calcium propionate, potassium sorbate; malted
WHEAT flour. May contain: MUSTARD. Best before: the date is printed on the package. Storage conditions: Store in fridge at a temperature between 0°C and +4°C. Do not
pierce the package. Once opened, keep refrigerated-and consume-within 24 hours. Instructions for use: preheat the oven to 260°C-300°C. Add toppings as desired. Cook for
3-b minutes directly on oven rack. Do not cook on sheet pan. Distributed by: DIAL srl “Quelli della-Pizza” - Via Scarlatti, 26 - 20124 Milano (MI) - ITALY - www.quellidellapizza.it

I PRODUIT DE BOULANGERIE AVEC POUSSE LENTE. Base pour pizza précuite. Conditionnée sous atmosphére protectrice.

Ingrédients : Farine de BLE, levain 28,6 % (farine de BLE, eau, levure de biere), eau, huile de tournesol, farine de riz, farine de SOJA, sel, produit semi-fini
pour pain (Levain de BLE en poudre, farine de BLE tendre type «0», levure chimique, pate acide de SEIGLE séchée), levure de bigre, conservateurs : propionate
de calcium, sorbate de potassium; farine de BLE malté. Peut contenir: MOUTARDE. A consommer de préférence avant le : voir la date imprimée sur
lemballage. Conditions de conservation : conserver au réfrigérateur a une température comprise entre 0 °C et +4 °C."Ne pas percer lemballage. Aprés
louverture de lemballage, conserver au réfrigérateur et consommer dans les 2/3 jours. Mode d’emploi : préchauffer le four a 250 °C/300 °C. Farcir selon les
godits. Cuire pendant 3/5 minutes directement sur la grille du four. Ne pas cuire sur une plague de cuisson. Distribué par : DIAL srl “Quelli della Pizza” - Via
Scarlatti, 26 - 20124 Milano (MI) - TALY - www.quellidellapizza.it

S AFBAKPRODUCT MET EEN LANGE NATUURLLIKE RIJSTLID. Voorgebakken pizzabodem. Verpakt onder beschermende atmosfeer.
Ingrediénten: TARWEbloem, zuurdesem 28,6% (TARWEbLoem, water, biergist), water, zonnebloemolie, rijstebloem, SOJAbloem, zout, halffabricaat voor brood (TARWEzuur-
desem in poedervorm, zachte TARWEDloem type “0", bakpoeder, gedroogde ROGGEzuurdesem), biergist, conserveermiddelen: calciumpropionaat, kaliumsorbaat; gemoute
TARWEbloem. Kan MOSTERD bevatten. Tenminste houdbaar tot: zie de op de verpakking gedrukte datum. Bewaarwijze: in de koelkast bewaren bij een
temperatuur tussen 0 °C en +4 °C. De verpakking niet doorboren. Na openen in de koelkast bewaren en consumeren binnen 2/3 dagen.
Gebruiksaanwijzingen: de oven voorverwarmen op 250 °C/300 °C. Naar smaak
beleggen, bakken direct op het ovenrooster gedurende 3/5 minuten. Niet op de bak-
plaat bakken. Gedistribueerd door: DIAL srl “Quelli della Pizza” - Via Scarlatti,
26 - 20124 Milano (MI) - ITALY - www.quellidellapizza.it
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Valori nutrizionali medi - Average nutritional values

Valeurs nutritionnelles moyennes pour
Gemiddelde voedingswaarden per

ENERGIA - ENERGY - ENERGIE - ENERGIE 162k 25keal | €od. 507 | dm. 30 cm
GRASS| - FAT - GRAISSES - VETTEN 339
di cui acidi grassi saturi - of which saturates 03 480 g e (2 X 240 g]

dont acides gras satures - waarvan verzadigde vetzuren
CARBOIDRATI - CARBOHYDRATE - GLUCIDES - KOOLHYDRATEN | 50,9 g

i cui zuccheri - of which sugars - dont sucres - waarvan suikers | 1,9 g
FIBRE - FIBERS - LES FIBRES - VEZELS 229
PROTEINE - PROTEIN - PROTEINES - EIWITTEN 9.29

SALE - SALT - SEL - Z0UT 1559 8" 056039 " 882522




